
DER GROSSE STORCH 
 
 

Unser hausgebackenes Brot 

Griebenschmalz & Kräuter Hüttenkäse 

Amuse bouche 

 

 

Hausgebeizter Island-Saibling . eingelegter Spargel . Buttermilch . Frühlingskräuter 

––––– 

 

Variation von jungen Karotten . Hummus . Jus mit Blutorange und Berberitze 

––––– 

 

Storchenwirt’s Sandwich von Hummer und Schwarzwaldhuhn . Krustentierfond 

––––– 

 

Kleine Erfrischung 

––––– 

 

Filet vom Wildfang Zander aus dem Rhein . Kalbskopfsalat 

Kartoffelcreme mit Bärlauch . Erbsen . gebratener Spargel 

ODER/UND 

Dreierlei vom Glottertäler Weiderind 

Kartoffelcreme mit Bärlauch . Erbsen . gebratener Spargel 

––––– 

 
Bienenstich . Topfenmousse . geschmorter Rhabarber . Sauerampfereis 

ODER/UND 

Variation vom Käse der Hofkäserei Heggelbach . hausgebackenes Früchtebrot . Feigensenf 

 

 

Petit Fours 

 

 

Menü 3 Gang ohne Karotte und Sandwich 94 

Menü 4 Gang ohne Sandwich 118 

Menü 5 Gang mit Hauptgangwahl und Dessertwahl 142 

Menü 7 Gang komplett 178 

 



DER GEMÜSE STORCH 
 

 

Unser hausgebackenes Brot 

Griebenschmalz & Kräuter Hüttenkäse 

Amuse bouche 

 

 

Marinierter und eingelegter Spargel . knuspriges Körbchen . Buttermilch . Frühlingskräuter 

––––– 

 

Variation von jungen Karotten . Hummus . Jus mit Blutorange und Berberitze 

––––– 

 

Cremiges Risotto von jungem Bärlauch . Belper Knolle 

––––– 

 

Kleine Erfrischung 

––––– 

 

Gebratener Stangenspargel . Kartoffelstock . frische Erbsen 

––––– 

 

Bienenstich . Topfenmousse . geschmorter Rhabarber . Sauerampfereis 

ODER/UND 

 

Variation vom Käse der Hofkäserei Heggelbach 

hausgebackenes Früchtebrot . Feigensenf 

 

 

Petit Fours 

 

 

Menü 3 Gang ohne Risotto und Karotte   84 

Menü 4 Gang ohne Risotto 102 

Menü 5 Gang mit Dessertwahl 120 

Menü 6 Gang mit Dessert und Käse 134 

 


