"EINFACH” STORCHEN

Storchenwirt’s Fischterrine . Crevette Rosé . mariniertes Gemiise
32

Bretonischer Hummer
SiiBkartoffel . Pak Choy . Tom Yum Sud
42

Bouillabaisse von Atlantikfischen
Sauce Rouille mit Safran vom Ebringer Sommerberg . Knoblauchknusperbrot
als Vorspeise 38
als Hauptgang 52

Ganzer bretonischen Seeteufel am Knochen gebraten fiir 2 Personen
in 2 Gangen serviert . pro Person 56

FLEISCHESLUST

Hausgemachte Ganseleberterrine . gerostetes Brioche . Quitte
42

Riicken vom heimischen Frischling
hausgemachte Gnocchi . Wintergemiise
46

Halbe Bauernente aus dem Ofen
gebratener Brotknddel . Rotkraut . Apfelkompott
(in 2 Gangen serviert)

44



